
שכבה א' שכבה א' 
החומרים:

2 וחצי כוסות קמח

כוס סוכר

1 שקיק אבקת אפייה

3/4 כוס קוקוס

100 גרם מרגרינה

1/2 כוס שמן

3 כפות יין

הוראות הכנה:

מערבבים את כל החומרים לבצק 
אחיד, שוטחים על התבנית ואופים 

בחום בינוני למשך שבע דקות.

שכבה ב' שכבה ב' 
החומרים:

200 גרם שוקולד

4 כפות קפה

100 גרם מרגרינה

1/2 כוס שמן

6 ביצים

כוס סוכר

הוראות הכנה:

ממיסים את השוקולד עם הקפה, 
המרגרינה והשמן )בבן מארי 

או במיקרוגל במספר חימומים 
קצרים(.

מקררים מעט ומוסיפים את 
החלמונים לתערובת השוקולד.

בנפרד מקציפים את החלבונים 
עם הסוכר לקצף יציב.

מאחדים את התערובות.

שופכים מעל הבצק ואופים 
למשך כחצי שעה.

שכבה ג' שכבה ג' 
החומרים:

 300 גרם קרם חלבה 
)להשיג בחנויות המתמחות(

100 גרם מרגרינה

3 כפות יין אדום

הוראות הכנה:

ממיסים את החומרים 
ושופכים מעל לעוגה האפויה.

ממתינים להתקשות לפני 
הכנת הציפוי.

לציפוי לציפוי 
החומרים:

150 גרם שוקולד

1/2 כוס שמן

כוס וחצי קצפת צמחית לא 
מדוללת )להשיג בחנויות 

מתמחות, הקצפת הצמחית 
הרגילה הזמינה בחנויות היא 

מדוללת(

הוראות הכנה:

ממיסים את החומרים יחד )בבן 
מארי או במיקרוגל בחימומים 

קצרים( ושופכים על העוגה.

שומרים את העוגה בהקפאה עד 
להגשה.

מכינים את הבצק:
מכניסים לקערת המיקסר: קמח, שמרים, 
נמוכה. במהירות  מפעילים  וחלב.  מים 
כשהבצק מתחיל להיווצר מוסיפים מלח 
בצק לקבלת  עד  לעבד  ושמן. ממשיכים 

נעים שנפרד מדפנות הקערה. במידת הצורך מוסיפים קמח.

קמח של סוג מכל הפוקאצ'ות את להכין  אפשר טיפ:
שאת רגילה להשתמש בו - קמח מלא, כוסמין וכדומה. 
תמיד מתחילים עם חמש כוסות וממשיכים להוסיף רק 

עד שהבצק נפרד מדפנות הקערה.

עוטפים את הקערה בניילון נצמד, מכסים במגבת ומשהים 
כשעה להתפחה עד להכפלת הנפח.

בינתיים מכינים את המלית:
ומעבירים  פורסים את הבצל לטבעות, חותכים לרבעים 
למחבת או לסיר חלבי. שופכים עליו את השמן ומאדים 

על להבה בינונית עד שהבצל נהיה שקוף.

מגרדים הבטטה,  את  קולפים 
במגרדת גסה ומוסיפים לבצל.

פורסים את הפלפל לרצועות רוחב 
דקיקות ומכניסים גם אותן לסיר. 

התירס או  הפטריות  את  מסננים 
מהנוזלים, ומאדים עם כל הירקות עד שנפח הירקות יורד.

כדור כל  מרדדים  כדורים.   10 12 ל הבצק  את  מחלקים 
ס"מ(.  ס"מ ורוחבה 10 17 לאליפסה )שאורכה כ

מורחים במרכז כל אליפסה כף קוטג'. משאירים שוליים נקיים
ס"מ סביב. ברוחב 1

מפזרים מלמעלה שתי כפות גדושות מהירקות המאודים.

זעתר, מעט   - ירקות  במקום  הקוטג'  על  לפזר  אפשר  לגיוון 
שומשום וגרעיני חמנייה.

מתפיחים את הפוקאצ'ות למשך עשרים דקות.
עד דקות,  כעשרים  במשך  מעלות   190 בחום של  אופים 

שהשוליים משחימים אך לא מתייבשים.

אצלנו קוראים לעוגה הזאת 
'קטלנית', כי כך מגדיר אותה כל 

מי שטועם ממנה. מדובר בעוגת 
שכבות עשירה וטעימה במיוחד. 

לעוגה גבוהה ומרשימה יש 
להשתמש בתבנית חד פעמית 

בינונית. אצלנו מכינים אותה 
לרוב בתבנית תנור, העוגה 

מתוקה ומרשימה מספיק גם 
כשהיא נמוכה יותר.

עוגת קוקוס-
שוקולד-חלבה
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בִּשְׁנַת תש"פ, פֻּרְסְמָה כָּאן כַּתָּבָה שֶׁנָּשְׂאָה
נִשְׁלְחוּ מִלְחָמָה  "סְפִינוֹת  הַכּוֹתֶרֶת:  אֶת 
הַתְּקִיפוֹת". בְּעִקְבוֹת  הוֹרְמוֹז  לִמְצָרֵי 
יַמִּיִּים, שַׁיִט  נְתִיבֵי  עַל  קָרָאנוּ  בַּכַּתָּבָה, 
וְעַל הָעוֹלָמִית  לַכַּלְכָּלָה  מַשְׁמָעוּתָם  עַל 

אֹפֶן הֱיוֹתָם מֻשְׁפָּעִים מִן הַמִּלְחָמוֹת.
מַה הִשְׁתַּנָּה מֵאָז?

הַרְבֵּה. הֲמוֹן! 
בְּשָׂרֵנוּ עַל  חָוִינוּ  הָאַחֲרוֹנִים  בָּחֳדָשִׁים 
הַגְּדוֹלָה מוּל  פְּשׁוּטָה  לֹא  מִלְחָמָה 
אִירָאן  – יִשְׂרָאֵל  שֶׁבְּאוֹיְבֵי  וְהַמְסֻכֶּנֶת 
הָאִיסְלָאמִית. נָכוֹן לְעֵת כְּתִיבַת הַשּׁוּרוֹת,
עֲדַיִן מַחְזִיקָה  שַׁבְרִירִית  אֵשׁ  הַפְסָקַת 
מַעֲמָד, אֲבָל הַלְּחִימָה עֲלוּלָה לָשׁוּב בְּכָל
רֶגַע – בִּתְפִלָּה שֶׁהַשְׁגָּחַת הקב"ה תַּמְשִׁיךְ

לֶאֱפֹף אוֹתָנוּ.
כְּלָלֵי אֶת  שִׁנְּתָה  הוֹרְמוֹז,  מְצָרֵי  חֲסִימַת 
הַמִּשְׂחָק בַּמִּלְחָמָה הַזּוֹ בֵּין אַרְצוֹת הַבְּרִית
וְיִשְׂרָאֵל לְבֵין אִירָאן, וְהָפְכָה לִהְיוֹת הַנּוֹשֵׂא
שֶׁבֵּין הַפְסָקַת־הָאֵשׁ  בְּשִׂיחוֹת  הַמֶּרְכָּזִי 

הַצְּדָדִים.

לֹא נוֹתְנִים לַעֲבֹר!
זֶה הִתְחִיל בָּאִירָאנִים, שֶׁבִּתְגוּבָה לַהַפְצָצוֹת 
הַנִּרְחָבוֹת עַל אַרְצָם וְחִסּוּל מַנְהִיגָהּ הָעֶלְיוֹן, 
כָּל בַּעֲבוּר  הַמֵּצַר  חֲסִימַת  עַל  הוֹדִיעוּ 
עַל מְדֻבָּר  אֵין  'חַבְרוֹתֶיהָ'.  שֶׁאֵינָן  הַמְּדִינוֹת 
אֶלָּא עַל  הַיָּם,  גָּדֵר, בְּתוֹךְ   – הַצָּבַת מַחְסוֹם 
וַאֲפִלּוּ בַּמֵּצַר,  שֶׁעוֹבְרוֹת  סְפִינוֹת  תְּקִיפַת 
הִשְׁתַּלְּטוּת צְבָאִית עֲלֵיהֶן. "עַד שֶׁלֹּא תִּסְתַּיֵּם
הַמִּלְחָמָה", הִכְרִיזוּ הָאִירָאנִים, "לֹא נְאַפְשֵׁר 

לָאֳנִיּוֹת מִסְחָר לַחְלֹף כָּאן!"
טְרַמְפּ, הַבְּרִית  אַרְצוֹת  בִּנְשִׂיא  הִמְשִׁיךְ  זֶה 
בִּזְמַן הַפְסָקַת הָאֵשׁ עַל מְנִיעַת מַעֲבָר שֶׁהוֹדִיעַ
שֶׁל סְפִינוֹת אִירָאנִיּוֹת בַּמֵּצַר, עַל מְנָת לְשַׁתֵּק
אֶת כַּלְכָּלַת אִירָאן. גַּם זאֹת – עַל יְדֵי תְּקִיפָה 
צְבָאִית שֶׁל סְפִינוֹת אִירָאנִיּוֹת שֶׁיָּעֵזּוּ לַעֲברֹ...

מַהוּ סִפּוּרוֹ שֶׁל הַמֵּצַר, וּמַדּוּעַ הוּא הָפַךְ לִהְיוֹת
הַנּוֹשֵׂא הַמֶּרְכָּזִי בַּמִּלְחָמָה?

מַסְלוּלוֹ שֶׁל הַנֵּפְט
עַל מְנָת לְהָבִין מַדּוּעַ מְצָרֵי הוֹרְמוֹז הֵם נוֹשֵׂא
מֶרְכָּזִי כָּל כָּךְ, עָלֵינוּ לִסְקרֹ אֶת שְׁוָקֵי הַנֵּפְט, 

חמֶֹר מֶרְכָּזִי בַּתַּעֲשִׂיָּה הָעוֹלָמִית.
אֵלֵינוּ הַנֵּפְט? מִנַּיִן מַגִּיעַ

קָרוֹב לְרֶבַע מֵהַנֵּפְט בָּעוֹלָם כֻּלּוֹ מַגִּיעַ מִמְּדִינוֹת
הַמִּפְרָץ – הֲלֹא הֵן הַמְּדִינוֹת הַסְּמוּכוֹת לְאִירָאן:
סָעוּדְיָה, בַּחְרֵין, כְּוֵוית – וְגַם אִירָאן בְּעַצְמָהּ.
מְדִינוֹת אֵלּוּ קוֹדְחוֹת לָעמֶֹק בְּאַדְמָתָן הָעֲשִׁירָה
בְּנֵפְט, שׁוֹאֲבוֹת אֶת הַחמֶֹר הַיָּקָר, וּמְשַׁנְּעוֹת 
אוֹתוֹ לְלָקוֹחוֹת בְּרַחֲבֵי הָעוֹלָם. מִשְּׂדוֹת הַקִּדּוּחַ,
מֻזְרָם הַנֵּפְט בְּצִנּוֹרוֹת אוֹ מוּבָל בְּמַשָּׁאִיּוֹת אֶל
הַנָּמֵל הַיַּמִּי הַקָּרוֹב, שָׁם הוּא מֻטְעָן עַל גַּבֵּי 
מְכָלִיּוֹת עֲנָק – הַמַּפְלִיגוֹת עַל גַּבֵּי סְפִינוֹת אֶל

מְדִינוֹת הַיַּעַד.
בַּדֶּרֶךְ הַפְלָגָתוֹ מֵהַמִּפְרָץ הַפָּרְסִי, שֶׁבִּסְבִיבוֹתָיו
מוּפָק הַנֵּפְט, אֶל הָאוֹקְיָנוֹס – עַל הַנֵּפְט לַחְלֹף
דֶּרֶךְ מַעֲבָר צַר יַחֲסִית, הַמְכֻנֶּה 'מְצָרֵי הוֹרְמוֹז'.
מְדִינָה הַזֶּה, שׁוֹכֶנֶת הַפַּסְטוֹרָלִי הַמֵּצַר לְיַד

וּשְׁמָהּ – אִירָאן.

אִירָאן מִחוּץ לַחֹק
אִירָאן, לְחֵלֶקמִשִּׁטְחָהּשֶׁל נֶחְשָׁב הַאִם הַמֵּצַר
שְׁכֵנְתוֹ הַקְּרוֹבָה? מַמָּשׁ לֹא. הַחקֹ הַבֵּינְלְאֻמִּי 

כֻּלּוֹ,  לָעוֹלָם  שַׁיָּכִים  יַמִּיִּים  נְתִיבִים  כִּי  קוֹבַע 
לִגְבּוֹת אוֹ אוֹתָם לַחְסםֹ אֶחָד לְאַף וְאָסוּר

תַּשְׁלוּם מֵהָעוֹבֵר בָּהֶן.
אַחֶרֶת. זֶה  שֶׁכָּאן  טוֹעֲנִים  הָאִירָאנִים  אֲבָל 
מְכָלִית מִכָּל  כֶּסֶף  לִגְבּוֹת  זְכוּתָם  לְדִבְרֵיהֶם, 
הַחוֹלֶפֶת בַּמֵּצַר, וּבָעֵת מִלְחָמָה – הֵם פָּשׁוּט 
מוֹדִיעִים שֶׁכָּל מִי שֶׁיַּעֲברֹ שָׁם, יֻתְקַף; אֶלָּא 
אִם כֵּן מְדֻבָּר בְּאַחַת מִן הַמְּדִינוֹת שֶׁמְּסַיְּעוֹת 

לְאִירָאן בְּמִלְחַמְתָּהּ.
בְּמַהֲלַךְ הַמִּלְחָמָה אַף טָעֲנוּ הָאִירָאנִים שֶׁהֵם
הִטְמִינוּ מוֹקְשִׁים בְּמַעֲמַקֵּי מֵי הַמֵּצַר – כְּדֵי 
אֳנִיּוֹת מִלַּעֲברֹ בּוֹ. בְּעֵת הַפְסָקַת הָאֵשׁ, לְהַרְתִּיעַ
כְּשֶׁהָאִירָאנִים נִדְרְשׁוּ לְאַפְשֵׁר נְסִיעָה חָפְשִׁית
בַּמֵּצַר, הֵם טָעֲנוּ שֶׁהַמּוֹקְשִׁים שֶׁהִצִּיבוּ נִסְחֲפוּ
בֵּינְתַיִם עִם זִרְמֵי הַיָּם, וְהֵם אֵינָם יוֹדְעֵי כֵּיצַד 

לְאַתֵּר וּלְפָרֵק אוֹתָם...

לְמַעַן יִשְׁמְעוּ וְיִירָאוּ
אַרְצוֹת הַבְּרִית נְחוּשָׁה לְהָגֵן עַל הַנָּתִיב הַיַּמִּי 
הֶחָשׁוּב הַזֶּה, מִתּוֹךְ הֲבָנָה שֶׁאִם אִירָאן תַּצְלִיחַ
יָקוּמוּ   – הַמְבהָֹל  מִן הָעוֹלָם  וִתּוּרִים  לְהַשִּׂיג 
מְדִינוֹת נוֹסָפוֹת וְיַחְסְמוּ אֶת הַמַּעֲבָרִים אַחֲרֶיהָ
הַיַּמִּיִּים הַסְּמוּכִים אֲלֵיהֶן, כְּדֵי לִדְרשֹׁ דְּרִישׁוֹת
אֶת גַּם  לַחְסםֹ  אֶפְשָׁר  הֲלֹא  בֵּינְלְאֻמִּיּוֹת. 
מֵצַר גִיבְּרַלְטָר, אֶת מֵצַר טַיְוָן, וְעוֹד מַעֲבָרִים 
שֶׁחֲשִׁיבוּתָם קְרִיטִית. אָסוּר לַעֲברֹ בִּשְׁתִיקָה 

עַל הֲפָרַת חקֹ כָּזוֹ!
הַחקֹ לְפִי  שָׁם,  סוּאֶץ?  תְּעָלַת  עִם  וּמָה 
הַבֵּינְלְאֻמִּי, רַשָּׁאִית מִצְרַיִם לִגְבּוֹת כֶּסֶף מִכָּל 
סְפִינָה הַחוֹלֶפֶת בַּמָּקוֹם. מַדּוּעַ? כִּי הַתְּעָלָה 
נֶחְצְבָה בִּידֵי אָדָם, הִיא אֵינֶנָּה תְּעָלָה טִבְעִית,
וְלָכֵן אֵינָהּ כְּלוּלָה בַּחקֹ וְאֵינָהּ חַיֶּבֶת לְהִשָּׁאֵר 

פְּתוּחָה לְכֻלָּם.
הַמַּעֲבָר עַל  הַסִּכְסוּךְ  שֶׁל  סוֹפוֹ  יִּהְיֶה  מַה 
כֵּיצַד נְקַוֶּהלִרְאוֹתבִּמְהֵרָה יוֹדֵעַ... מִי בְּהוֹרְמוֹז?
'וְיֶאֱתָיוּ  לְצרֶֹךְ  מְשַׁמְּשִׁים  מַעַבְרֵי הָעוֹלָם  כָּל 
כּלֹ לְעָבְדְךָ', וְעַד אָז נִתְפַּלֵּל עַל שָׁלוֹם וְשַׁלְוָה.

מִן הַמֵּצַר

מַאֲמַצִּים אָמֶרִיקָאִיִּים לְאִתּוּר הַמּוֹקְשִׁים בְּמַעֲמַקֵּי מְצָרֵי הוֹרְמוֹז

מִן הָעִתּוֹנוּת:
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