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עומדת תקציר: אני עוזרת בחשאיות לדודתי תמי, שעברה דירה לאלעד,  לגן שהיא  רישום  להשיג  כדי  מודעות  עבורה  ומייצרת 
מפחד מחֶברה. כששבתי הביתה, נודע לי שתמי זומנה במפתיע את כל החברות, אך אתי נבהלה וברחה. הסתבר שהיא סובלת והחלטתי להכניסה לחֶברה. לחתונת אחיה, הבאתי עמי בהפתעהגיליתי שאתי לרנר בת כיתתי כואבת את חוסר היחס כלפיה בכיתה,לפתוח.

לבירור במס הכנסה.

ועמדתבחוק למעלימי מס. ברגע הבא מס הכנסה הצטייר לי בדמיון מול אנשים מפחידים שמאיימים עליה בעונשים הקבועים רגע אחד דמיינתי חדר צפוף מחניק ומעופש, ואת תמי יושבתבמשרדי מס הכנסה העלומים שאליהם זומנה תמי.מבפנים. ישבתי ולא שמעתי מה אומרת המורה. הלב שלי היהו'. מתברר שמתנות הן לא תמיד יעילות. הדמיון אכל אותי 'דמיון הוא מתנה' - כך היתה אומרת המורה להבעה בכיתה הבוקר בסמינר היה סיוט.  מבריקה  רצפה  רומאיים,  וילונות  מפואר,  חדר  לשאולאותה מדברת בתקיפות מנומסת, ואת החוקרת שמולה לא וחקירה בוודאי פותחת לה את המעיין. ברגע הבא דמיינתי דמיינתי את תמי בוכה מרורות. תמי יודעת לבכות גם משטויות,שמסתירה היטב את כוונות הזדון שלה.שתייה, ומול תמי בשולחן יושבת אישה ידידותית וחייכנית כמו  וממשיכה  התקיפות,  מתשובותיה  בכלל  מתרשמת 
היאהעלמוֹת מס? אמא אומרת שהיא אף פעם לא הרוויחה יותר בכלל, מאין מס הכנסה מדביק לצעירונת בת עשרים ושתיים ולהקשות. בדיוק  מס  איזה  שקל.  מאות  ושלוש  אלפים  מארבעת 
שמו.אולי הבעיה היא שגנבו לה את הזהות. קראתי פעם על מקרההעלימה? על  פשעים  ועשו  אדם  של  זהות  תעודת  לקחו  מוביליםשלא שולם - השאיר על שמה.במיליוני שקלים. את הרווחים הוא גרף לעצמו, אבל את המסמסתבר שנוכל גנב את תעודת הזהות של תמי, ועשה עסקאותכזה.  אולי הכנסה. מס במשרדי עכשיו, אותה עוצרים לגרום זה לא הגיוני, זעם מילא אותי. גם לנוכלוּת יש גבול. מה חשב אולי מיליארדים. על סכומים כאלו ניתן בהחלט להיעצר.אבל רגע, הנוכל הזה אולי רשם על שמה חובות של מיליונים.מס על ארבעת אלפים ושלוש מאות שקל לחודש'.מדומיינת! לא מהר כל כך עוצרים אישה. לא בגלל העלמות קולה בהתרגשות, הייתי עלולה לצעוק על עצמי בקול. 'גברת'די!', כמעט צעקתי. אם לא המורה טירהויז שבדיוק הרימה משהו. איך היא תשרוד אותם?כשהתגוררה לידה בירושלים. התנאים בתאי המעצר הם לא מיץ ולא מים. סבתא הכינה לה סנדויצ'ים גם אחרי החתונה, היא מתעלפת, ללא ספק. תמי מפונקת כזו, אוהבת לשתות רקאותה אזוקה לתחנת המשטרה.אולי זה חמור מאוד, אבל  לגנוב  גנב-הזהות הזה?  תמי עלולה למות מבהלה. לא פחות. מי האכזר שמסוגל לגרוםלאישה בהלה כה נוראית - זו שערוריה שאולי גדולה מגנבה. לעצמו 

איך הםגם על פקידי מס ההכנסה כעסתי בכל לב. מתקשרים בנחמדותלה לבהלה כזו? אישה צעירה. מס. היא להעלמת לחקירה בחשד לזַמֵן
כדיהעולם מלא באנשים אטומים. בוודאי יש להם גם הסברים לא פוחדים עליה? המס  כספי  את  צריכה  'המדינה  לעצמם.  לספק  לנו חברה בכיתה בשם אתי, רק אחרי שקרתה רבים - 'עשו'. היא מתכוונת אליי, וזה ברור. רק חבל שהיא חכמת הדור. רציתי להגיד לה שהיא לא צריכה לדבר בלשון "בשביל מה עשו לה את העוול הזה?" אמרה ציפי בקול של על מה דיברו בהפסקה? כמובן, על מה שקרה בחתונה.ברגע עברתי אל הסיוט הנוסף שהמתין לי אותו יום.הצלצול קטע את הדמיון שלי ואת הנאום של טירהויז, אבל בואדם שבגללו זומן אדם לחקירה של ביטוח לאומי.עובד במס הכנסה. אפילו לא הייתי מתגוררת ברחוב שבו גר נורא ואיום. בשום אופן ופנים לא הייתי מתחברת לצאצא שללהרגיש צדיקים הרוצים רק להיטיב.שעושים מעשים איומים יש דרך להצדיק את עצמם, ועוד להחזיק את עצמה; צריך שוויון בתשלומי המס'. תמיד לאנשיםטובים  נעוצהה'פיגוע' הזה בחתונה אתמול.עוד קודם. אולי אם היו לה חברות קודם, היינו מונעים את תקלה שאני לא אשמה בה. חבל שהיא לא התייחסה אליה נזכרה שיש  אתי אינה בתוכי הבנתי שאולי הבעיה של שתקתי. שקטהרק בכך שלא מתייחסים אליה.אבל שאתי  יודעת  היתה  היא  שאם  אומרת,  שלי  להיות שעכשיודסי היתה חייבת להוסיף עצים למדורה. "יש חרדה חברתית כל כך ולא מדברת בכיתה, היא היתה אומרת לי לא לנסוע", "אמא  יכול  כזה.  המוני  ממפגש  להחריף  מתוחהמפסידים. מילה בסלע שתיקה בתרי.לה לשמור על זכות השתיקה בחקירה. ובכלל, משתיקה לא כהזדהות עם תמי. אמא אמרה לה אתמול במפורש שמותר שאתי היתה, אבל שוב בחרתי לאחוז בפלך השתיקה. אולי רציתי להתערב ולהגיד שאי אפשר להיות שקטה יותר ממה היא תהיה שקטה עוד יותר".שעלולה  הביתה  רצתי  ואני  הזה,  היום  נגמר  דבר  של  בסופו 

הכנסהוכמעט קצרת נשימה. במס  תאמיני.  לא  "את  בבית.  כבר  היתה  לה ותק של גננת כבר עשור, ושזה לא בסדר שאין שום אישורהתעקשו ואמרו לה שהם יודעים, ושהיא יודעת כמוהם, שישלהם שהיא רק עכשיו מתכננת לפתוח גן לראשונה, אבל הם רואים שהיא לא דיווחה על ההכנסות. תמי הכחישה ואמרה אמרו לתמי שהם יודעים שיש לה גן כבר עשר שנים, ושהם שולמית 
שיש להם מסמך בו תמי מצהירה על ותק עבודה של עשר ואת לא תאמיני כמה מוזר..." המשיכה שולמית, "הם טוענים רשום על שמה.

"אוליבשלב הזה צנחתי על הכיסא.שנים". חרבות, ושפתיי לשולמית אמרתי טוב", מרגישה לא אבל אף שרציתי מאוד, לא הצלחתי להתעלף.יש לי וירוס. אני כנראה מתעלפת". "אני
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3 כוסות מים חמימים
כף מלח

קילו קמח
4 כפות סוכר 

מעט פחות מ-2 כפות שמרים יבשים
כף משפר אפייה

1/3 כוס שמן

מכניסים את כל החומרים חוץ מהשמן, לפי הסדר, לקערת המיקסר, ולשים במהירות אטית 
)מס' 1(. כשהבצק מתחיל להתערבב ונוצרים גושים, מוסיפים את השמן, וממשיכים ללוש 

עד שהבצק אחיד לגמרי )כעשר דקות(.

מניחים להתפחה למשך כשלושת רבעי שעה, עד שהבצק מכפיל את נפחו.

יוצרים את צורת הלחמניות כרצונכם. משהים שוב להתפחה עד להכפלה, מושחים בביצה 
ומוסיפים לפי בחירה שומשום/קצאח/בצל מטוגן וכדו'.

אופים בחום בינוני )180( כעשרים דקות עד להזהבה.

למתכון הלחמניות הזה הגענו אחרי ניסיונות רבים, דיוקים ושיפורים. אנחנו משתמשים 
בו באופן קבוע לחלות וללחמניות מכל הסוגים. הוא מצליח על בסיס קמח לבן, כמו גם 

קמח מלא וכוסמין. רבים שקיבלו את הלחמניות שלנו, ביקשו את המתכון. לא נוכל לשלוח 
לחמניות לכולכם - לפחות את המתכון נשלח, שתנסו בעצמכם.

החומרים:

הוראות הכנה:

טיפ:
נסו להחליף 2/3 מכמות המים 

בסודה. הבצק יצא אוורירי יותר. 

חשוב לשים לב שלא יהיה 
מגע ישיר בין השמרים למלח 

)המלח הורג את השמרים(.

לחמניות חבק
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הלחמניות שבתמונה הן לחמניות חבק. משחילים דרכן את המפיון, והן משדרגות את עריכת השולחן.

בשונה מבייגל רגיל, הלחמניות שבתמונה עומדות מצוין בצלחת כי אופים אותן בעמידה:

יוצרים נקניקי בצק במשקל כתשעים גרם כל אחד. מצפים גליל קרטון )של מפות שולחן, ניילון נצמד 
וכדומה( בנייר אפייה, ויוצרים מכל נקניק טבעת סביב הגליל.

מכינים על כל גליל מספר טבעות כאלו עם רווחים ביניהן כדי לאפשר תפיחה, ומשכיבים את הגליל 
 בתבנית. כדאי לסובב את הטבעות כך שנקודת החיבור של קצות הנקניק - תפנה מטה, ותהיה 

מונחת על התבנית. הצד הזה ישתטח ויהיה הבסיס שעליו יעמוד החבק.

מתפיחים, מושחים בביצה, זורים שומשום או תחליפים ואופים לפי ההוראות. 

מומלץ להכפיל 
את הכמויות 

כדי להגיע 
לכמות הדורשת 

הפרשת חלה
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